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Resumo

Tecnologia de liofilizacao de alimentos visa desidratar alimenos a frio e a vacuo promovendo que estes se
tornem pd (como leite de coco em pod, acai em pod, pataud em pod), e dessa forma preservando o sabor e
caracteristicas nutricionais muito além da desidratacao ao calor, além de poder agregar valor, reduzir
peso facilitando logistica e manter prazo de validade do alimento sem necessidade de conservantes por
mais de 2 anos. A tecnologia visa a obtencao de produto final de alto valor agregado (acai liofilizado custo
aproximado 1000 reais o kg), com alta procura no mercado internacional, além de movimentar atividades
de extrativistmo sustentavel local, gerando renda e preservacao da floresta.

Objetivo Geral

Manter e aprimorar uma cooperativa de liofilizacdao de frutas organicas da floresta amazonica, que visa
disponibilizar fontes sustentaveis e ecoldgicas de renda para populacoes indigenas e ribeirinhas locais ,
através do extrativismo de frutos da floresta, agregando um imenso valor final ao alimento devido a
tecnologia de liofilizagdo e contornando os desafios logisticos de comunidades isoladas.

Objetivo Especifico

Produzir polpas de acai, pataud, abacaba, buriti, entre outros alimentos de alto valor nutricional da
amazonia, liofilizados, e vender no mercado internacional, visto a imensa procura que ha de tais alimentos
em paises como EUA, Japao, Alemanha, Franca e Inglaterrea. Com tal venda espera-se gerar importante
renda local e mudancga no foco da economia (que é baseada em agropecuaria e madeireira ndo sustentavel
e ilegal) além da preservacgao da floresta amazonica e valorizagao dos alimentos locais, incluindo ainda a
distribuicao de tais alimentos para populagoes locais vulneraveis.

Problema Solucionado

O grande desafio é devido ao fato do municipio de Jordao-AC ser um dos municipios mais isolados do
Brasil, sem acesso rodoviario e de acesso fluvial de extrema dificuldade de transito pelas alteragoes
climaticas atuais e baixo volume de dguas. Isto promove um municipio com inestimavel riqueza natural,
um dos mais preservados em termos de reservas florestais e indigenas do pais, porém com IMENSAS
DIFICULDADES para beneficiamento, agregar valor e principalmente LOGISTICA DE ESCOAMENTO DE
SUA PRODUCADO. Tal tecnologia reduz o volume dos alimentos, permite uma conservagao por mais de 2
anos sem necessidade de nennhum tipo de conservante adicional ou refrigeramento, facilitando transporte
fluvial prolongado e exportagao para outros paises. O acesso a frutas em grande quantidade é facilitado
visto a preservacao local da floresta e imensa disponibilidade para extrativismo. Desta forma tem-se um
produto de relativo baixo volume, alto rendimento, altissimo valor agregado (1kg polpa de acai fresco: 20
a 40 reais ; 1kg polpa acai liofilizado: 800 a 1000 reais) e grande procura no mercado internacional.

Descricao

Metodologia e Procedimentos da Implantacdao do Processo de Liofilizacdao O Instituto Flor da Floresta,
fundado em 2021 no municipio de Jordado (AC), atua com populagdes indigenas, ribeirinhas, mulheres e
jovens, promovendo saude, soberania alimentar e geracao de renda sustentdvel por meio da bioeconomia.
Nasceu a partir de demandas reais da comunidade e ja mobilizou milhdes de reais em projetos sociais,
capacitagoes, assisténcia em emergéncias climaticas e fortalecimento cultural. **Histérico e construcao
participativa** A implantagdo do processo de liofilizagao iniciou-se com diagnésticos participativos,
assembleias indigenas e escutas comunitarias que identificaram o desperdicio de toneladas de frutas
nativas que apodreciam por falta de oportunidades de beneficiamento. O Instituto desenvolveu uma
metodologia baseada nos principios da economia da floresta em pé, valorizacao dos saberes tradicionais e
inclusao social. **Etapas da metodologia implantada** 1. **Mobilizacao e diagnoéstico participativo:**
Liderancas comunitarias, mulheres e jovens mapearam as espécies prioritarias e os periodos de coleta de
acordo com o calendario ecoldgico tradicional. 2. **Capacitacao continua:** Foram realizadas oficinas
praticas sobre manejo sustentavel, boas praticas de beneficiamento e gestao comunitdria. 3.
**Implantacao da infraestrutura comunitaria:** Instalacao de laboratdrio com equipamentos de despolpa,
desidratacao e liofilizacdo conforme padrodes da vigilancia sanitaria, garantindo soberania local sobre a
producdo. 4. **Governanca compartilhada:** A comunidade participa das decisOes estratégicas, definicao
de precgos, metas de produgao e distribuicao dos resultados. 5. **Cadeia produtiva inclusiva:** O Instituto
compra a matéria-prima diretamente dos extrativistas a preco justo, garantindo renda imediata e estimulo



a conservacao da floresta. **Participacdo da comunidade** O processo é integralmente comunitario:
indigenas e ribeirinhos coletam os frutos, mulheres atuam no beneficiamento, jovens sdao capacitados
tecnicamente e participam da gestao logistica e comercial. As decisdes sao tomadas em assembleias, com
transparéncia financeira e protagonismo social. O modelo fortalece a autonomia, a permanéncia no
territorio e a transmissao de conhecimentos ancestrais. **Interagao entre organizacao e comunidade** O
Instituto mantém presenca permanente no territério com equipes multidisciplinares de saude, educacao
ambiental e bioeconomia. A interacao ocorre por meio de visitas técnicas, mutirdes, vivéncias formativas e
acompanhamento individual das familias. A comunidade reconhece o Instituto como parceiro de confianca
e agente de protecdo da floresta, articulando politicas publicas, setor privado e saberes tradicionais.
**[ndicadores e evidéncias de impacto** * Producgao anual prevista: 7,5 toneladas de frutas beneficiadas,
evitando desperdicio e agregando valor ao extrativismo. * Geragao de renda direta para a comunidade: R$
75 mil ao ano pagos a extrativistas indigenas e ribeirinhos. * Renda liquida do projeto destinada a agoes
sociais e educativas: entre R$ 64 mil e R$ 74 mil anuais. * Mais de 300 pessoas capacitadas em
bioeconomia e manejo sustentavel. * Fortalecimento da autonomia feminina e juvenil: mais de 60% dos
beneficiarios diretos sao mulheres e jovens. * Reconhecimento nacional: trabalho documentado pela
Fiocruz e premiado pelo Conselho Nacional das Secretarias de Saude por seu impacto socioambiental.

Recursos Necessarios

- 4 ar condicionados - 1 notebook - 1 projetor - 1 biodigestor - 1 moinho de pedra Melanger - 1 descascador
de améndoas de cacau - 1 desidratador de alimentos - 1 liofilizador de alimentos - panelas em inox - bowls
em inox - cadeiras de plastico - mesas de plastico - lampadas - sacos para mudas - mangueira para
irrigagao - sombrite - baldes de plastico

Resultados Alcancados

A implantacdo da tecnologia de liofilizacao e beneficiamento de alimentos agroecoldgicos pelo Instituto
Flor da Floresta beneficia anualmente cerca de 840 pessoas, entre indigenas, ribeirinhos, mulheres e
jovens das comunidades do Jordao (AC). O projeto envolve 120 familias extrativistas fornecedoras de
frutas nativas, 60 pessoas capacitadas diretamente no laboratério de liofilizagao e 300 participantes em
oficinas de educacao alimentar, bioeconomia e satide tradicional. Resultados Quantitativos (2023-2025)
Atualmente, sao beneficiadas 1 tonelada de frutas por ano, agregando valor e evitando desperdicios. O
projeto gera R$ 10 mil em renda direta anual aos extrativistas e uma renda liquida comunitaria entre R$
20 mil e R$ 30 mil, reinvestida em acoes sociais e ambientais. 65% dos beneficiarios sdo mulheres e
jovens, fortalecendo o protagonismo de grupos prioritarios. Entre 2023 e 2025, foram realizadas mais de
15 oficinas, com média de cinco por ano, estimulando a criagao de **novos polos locais de produgao e
conhecimento**. Também foram implantados **viveiros comunitarios** com mudas de cacau, acgai,
abacaxi, buriti e plantas medicinais, além da expansdo produtiva para **4leos essenciais e
meliponicultura**, com ampla participacao indigena. Resultados Qualitativos: O projeto fortalece a
autoestima e autonomia das mulheres, que relatam “orgulho e independéncia financeira sem sair da
floresta”. Contribui para a retencdo da juventude nos territérios, oferecendo alternativas sustentaveis e
valorizando os frutos nativos como riqueza ancestral, e ndao como mero recurso econémico. Ha melhora na
seguranca alimentar, acesso a superalimentos e integracao cultural entre povos indigenas e ribeirinhos,
combatendo o racismo estrutural e fortalecendo a convivéncia baseada no respeito aos saberes
tradicionais. A iniciativa também reforca a identidade coletiva e os lagos comunitdrios, unindo arte,
ciéncia e tradicao em um novo modelo de bioeconomia amazonica. Metodologia O acompanhamento é
continuo e participativo, garantindo transparéncia e governanca local. Sao realizados registros mensais de
producao e renda, avaliacdes socioambientais com controle de origem dos frutos e rodas de escuta
comunitaria com indicadores qualitativos. Os resultados sao divulgados em uma plataforma de
transparéncia do Instituto, assegurando a mensuracao de impacto social e ambiental.

Locais de Implantacao

Endereco:

centro, Jordao, AC



