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Resumo

Fortalecer a implantacdao da Unidade Beneficiadora Comunitaria de Licuri, com gestao cooperativa, a
partir da mobilizagdao das mulheres da regido, que tradicionalmente coletam licuri, através do aumento da
geracao de renda e da constituicao da Cooperativa das extrativistas do licuri.

Objetivo Geral
Objetivo Especifico

Problema Solucionado

O licurizeiro (Syagrus coronata) é uma palméacea nativa da regiao, que em algumas areas, predomina
chegando a mais de 200 arvores por hectare. Tradicionalmente, as mulheres coletam o cacho de licuri,
que produz um pequeno coco, o qual é depois secado e quebrado, por meio de um sistema rudimentar com
um "cacete" ou mesmo uma pedra. Muitas vezes, o trabalho de um dia inteiro da mulher rende no maximo
de 6 a 7 kg, dependendo da destreza, que sao vendidos, na melhor época, por R$ 1,00 o quilo, ou seja,
uma atividade que explora o trabalho da mulher e cada vez mais se torna inviavel para a renda familiar.
Depois de descascada, a améndoa resultante ird ser vendida para culinaria (doces, cocadas temperos,
0leos) ou sera levada para usinas de transformacao, de onde saira o 6leo de licuri (de R$ 45,00 a R$
55,00). O que sobra ¢ a torta de licuri, uma ragao animal de 6tima aceitagao por todos os animais (aves,
suinos, caprinos) chegando a ser vendida a R$ 1,50 o quilo, ou seja, todo o 6leo é lucro para a usina.
Nestas condigoes, a Efase, tem realizado constantes encontros de formacao e capacitagao com as familias,
percebendo a forma sustentdvel da colheita do licuri.

Descricao

Implantagao da Unidade de Beneficiamento do licuri na sede da Efase, com uma prensa para a extragao do
0leo do licuri e, como subproduto, a torta do licuri, que é excelente fonte proteica para a formulagao de
racao para cabras e ovelhas das familias que entregam o licuri. Desta forma, existe um retorno viavel para
essas familias. Também aproveitamos a polpa seca, que é extraida por uma despeladeira que fica nas
comunidades rurais e retira a polpa seca do licuri que também servird como ragao para os animais.
Atualmente, envolvemos diretamente 621 familias em 43 comunidades rurais nos municipios de Monte
santo, Ititba, Cansancao, Nordestina e Queimadas. Antes da criacdo desta unidade, as mulheres se
obrigavam a vender o licuri por valores muito baixos (abaixo de R$ 1,00 por quilo). A Efase esta
comprando a producao, atualmente por R$ 1,80/kg, e ainda retorna para as mulheres extrativistas a torta
e a polpa do licuri.

Recursos Necessarios

Estruturar unidades de pré-beneficiamento do licuri a. Quebradeira de licuri com motor diesel de 5 CV e
base movel. (4 x 9.800,00 = 39.200,00) b. Despeladeira de licuri com motor diesel de 8 CV e base moével.
(6 x 7.700,00 46.200,00 c. Silo em zinco (capacidade unitaria de 1.000 kg) 21 1.700,00 35.700,00 Subtotal
da Meta 121.100,00

Resultados Alcancados

Unidade de Beneficiamento do Licuri Caracterizada como uma mini unidade de beneficiamento do Licuri,
o empreendimento tem como principal produto a extracao do 6leo, que é vendido para Empresa de Sabao
Alianca em Monte Santo. Existem outros beneficiamentos em estagio primario como a producao de torta
para alimentacao animal (de galinhas, suinos, caprinos), doces, cocadas e biscoito a partir do licuri, sendo
este ultimo para consumo interno, visto que as condigdes higiénicas - sanitaria visualizada pelo grupo
ainda nao sao satisfatérias. A etapa para extracao do 6leo é a seguinte: 1- Coleta nas comunidades Apds
todo o trabalho de acompanhamento e assisténcia técnica. Os agricultores/as que tiverem interesse de
comercializar seu produto com a AREFASE sinalizam e os técnicos locais, realizam a coleta. Todo o frete
para deslocamento desses frutos, além do deslocamento das maquinas quebradeiras e despeladeira para
as comunidades em apoio a producao sao custeadas pelo projeto da AREFASE e pela unidade de
beneficiamento. Os técnicos realizam um trabalho de selecédo das améndoas in loco, visando diminuir
indices de impurezas e produtos de boa qualidade. Realizacdao: Apoio: Patrocinio: 2- Vistoria e selegao das
améndoas As améndoas ao chegarem a unidade de beneficiamento - espago externo/armazenamento passa



por uma segunda selegdo, garantindo a auséncia de cascas, decorrente do processo da quebradeira e
pélos. O grupo relata que mesmo com todas as técnicas de apoio ainda existem agricultores que misturam
ameéndoas as cascas, praticas existentes no comércio com os intermedidrios, que visando diminuir o precgo
pago aceita produtos misturados. Segundo técnicos agricolas: “. . . os agricultores acham que estdo
fazendo um bom negocio, s6 que o licuri tem um aproveitamento de 99%, as cascas tem mercado proprio .
. . 0 atravessador ganha duas vezes . . . compra améndoa mais barato e tem a casca para comercializar
também”. 3- Acondicionamento e inicio do processo de extracao As améndoas selecionadas sao colocadas
no coletor que transporta até o dosador e a maquina de extracao. A maquina é operada por um funcionario
remunerado pela AREFASE Apoés a extragdo, o 6leo retorna ao primeiro galpao e é acondicionado em
caixas de 1000 litros e os residuos sdo deslocados para outro recipiente para o preparo da torta. Segundo
relato toda operacao é bem rapida, salvo a selegdao dos graos. A borra que fica na maquina de extragao do
0leo é misturada a torta, deixando o farelo menos sec
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